CHARMES-SUR-RHONE o SALLE DES SPORTS

DES VINS ETDES BD

Pour [a 19¢ édition

du salon des vins

de France qui aura lieu
les 24, 25 et 26 mars,
les bulles seront

a l'honneur. N'y voyez
pas de la part des
organisateurs de
volonté délibérée de
faire mousser
cremants, clairette

et autres pétillants

au detriment de vins
reputeés plus

« tranquilles ».

Non, Les bulles
auxquelles les
organisateurs ont
pensé cette année ont
la légéreté et la fragilite
des bonheurs de
lenfance, méme sila
BD a depuis longtemps
elargi son public au
monde des adultes.
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‘auteur de BD, Emmanuel Guillot, personnage

haut en couleur et invité dhonneur du salon,

a la particularité détre aussi sommelier et

vigneron «=bio= convaincy, et pleinement

impliqué a Cruzille, charmant petit village du

vignoble Maconnais. Il sera accompagné de son
illustrateur Boris Guilloteau, dont les bulles s'emplissent des
bouquets des vins dégustés par les personnages truculents
de la série en trois tomes « Un grand Bourgogne oublié » que
vous découvrirez sur le salon.

Les visiteurs nauront que l'embarras du choix parmi les
b1 vignerons et vigneronnes independants représentant
la plupart des régions de lhexagone. Quatre nouveaux
viticulteurs ont éte invités cette année et compléteront l'offre
déja plethorique de plus de 130 appellations: le domaine
Quissat (IGP agenais) le Puy de Maupas (appellations
Vinsobres et Puyméras), le domaine Pagnier (appellation
Chablis) et enfin un vigneron local de la vallée de [Ouvéze,

- FRANCE ¢

(17h-21h) (10h-20h) (10H-18h)

SAM  DIM
25 - L&

Gerben Tonkens (IGP collines rhodaniennes). La sélection de
ces nouveaux vignerons sest faite dabord sur des exigences
de qualité, mais aussi en veillant & maintenir sur le salon une
offre de vins a la portée du plus grand nombre.

Le parrain de cette édition sera Mathieu Chartron, chef du
célébre restaurant de Saint-Donat. Il animera le samedi aprés-
midi un atelier culinaire riche de créativité en compagnie de
notre sommelier bédéiste lui-méme Emmanuel Guillot! Un

moment dont se régalera sans doute le public, complice de ce
duo inhabituel pris dans un méli-mélo de mots et de mets!

Pour la premiere fois, un atelier «accord vins et fromages»
sera presente par la fromagerie Lou de Charmes et Guillaume
Reynaud, sommelier. Mous retrouverons latelier «vin et
chocolat » en compagnie de Damien et Joél Patouillard, maitres-
chocolatiers a Privas et le sommelier Guy Perriolat. Quant &
Olivier Samin, chef étoilé du Carré dAléthius et toute son équipe,
il animera le second atelier mets-vins le dimanche aprés-midi.

Il ¥ en aura pour tous les golits mais aussi pour toutes les
bourses a Charmes, tant il est vrai que la qualite ne se résume
pas a une question détiquette ou de prix. Le déf pour les
organisateurs est désormais de proposer, a cité des grandes
AOP. des vins de qualité qui échappent encore a la valse des
etiquettes, ou pour le dire sur un mode BD, a la prolifération
des... bulles inflationnistes!

Les organisatewrs

Programme complet sur:
www. cluboenologie.com

Retrouvez
le salonsur:

L ©
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Joudi 16 mars 2023 | Lhebdo de lArdécha

Dans la famille Chartron... je veux le fils !

SAINT-DONAT-SUR-LHERBASSE Mathieu Chartron est le parrain du salon des vins de France 2023. Un chef trés
talentueux qui a repris avec panache le restaurant familial, et qui avant cela a pas mal roulé sa bosse. Partrait.

e parrain du Salon des vins de Charmes-

sur-Rhne 2023 est un nom bien

connu de la gastronomie régionale. Un

nom, ou plutdt un prénom. Car « dans

la famille Chartron... fe veux e fils » :

Mathieu. Un chef né dans le restau-
rant familial, et qui, avant d'y revenir, a pas mal
bourlingué.

UN RESTAURANT DE REFERENCE

C'est en 1946 que I'hdtel-restaurant de Saint-Do-
nat, i I'époque une simple auberge avec pour
principale client2le les représentants de com-
merces de passage dans la Drome, entre dans la
famille Chartron. Une petite cuisine, une remise
et quelques chambres. .. rien de plus. Jusqu'a ce

que Bruno et Véronique - les parents de Mathieu
- qui reprennent les rénes en 1984, transforment
la modeste auberge en un lieu gastronomique de
référence, puisque 1'établissement obtiendra son
étoile au Michelin, la consécration tant convoitée
des chefs, en 2013 - éolle que le restaurant perdra
en 2017,

Depuis 1946, le restaurant de Saint-Donat est
dans la famille Chartron.

LEXCELLENCE
DES TROISETOILES

C'est en 1987 que Mathieu voit le jour. Son
enfance, il 1a passe dans 1"établissement de ses
parents, et « plus particuliérement dans les culsines,
confie-t-il, Fal fowjours donné un coup de main, en
cuisine ou en salle. »

En 2002, Mathieu commence officiellement sa
formation, en intégrant une école hoteliére prés
de Grenoble. Il apprend bien sir Uart délicat de la
gastronomie, mais cholsi également en paralléle

de se former aux métiers du service. Car, selon hui,

« un bon restauratenr doit savolr ce qu'll se passe des
detx cités. » Déja l'ambition se faisait sentir |
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Samedi et dimanche a la salle des fétes plateau repas completa16€:11h30-14h

Math leu Chartron, parrain du salon des vins de
France 2023 de Charmes -sur-Rhéne, proposeraun
ateller culinaire le samedi 25 mars 416 h.

Une fols ses dipldmes en poche, en 2006, Mathien
Chartron peut débuter sa carriére. Mais plutdt

que suivre la voie tracée en intégrant le restaurant
familial, le jeune cuisinier fait sa valise, et En
faire ses classes. Sa premiére mq:lulél'Ijazl:m:J il Ia vivra
derriére les fourneaux du restaurant Les comettes
de Bise, en Haute-Savoie. Puis, obl

qui souhaite 3 her le hautp:i?eﬂf& il n:?fngg::
sur la capitale. Et le voild débarquer & Paris, o il
commence par le hatel Meurice. Mais
c'est i l'excellence du trois étoiles que le Dromois

souhaite gotter - 1'hotel Meurice en compte deux

-, et il parvient 3 intégrer la brigade de Guy Savoy

en 2007. Une expérience plus que concluante, qui
le conduira en plein désert du Mevada.

DE PARIS A VEGAS

Las Vegas... 1a ville du jeu et des jets d'ean, est aus-
sl I'endroit o1 les plus grands chefs de la
ont pignon sur rue. Parmi eux, les &toiles de la
gastronomie e bien siir : Pierre Gagnaire,
Joél Robuchon, Alain Ducasse et un certain... Guy
Savoy. Et puisque de Paris & Vegas il n'y a qu'un
as, et que le jeune Mathieu a des fourmis dans
es jambes, ce demier sera envoyé par Guy Savoy
himself au Caesars Palace en 2011, pour intégrer
le restaurant américain du grand chef francais.
« ['étals parti pour un an et demi, la durée de mon
visa, et finalement [’y suis resté sept ans. » Cela sera
pour hui une rience fondatrice. Voild com-
ment 3 24 ans le fils Chartron deviendra le chef
exécutif d'une des plus prestigienses tables du
monde, et se fera un prénom.

UN CHEF, DEUX RESTAURANTS

Depuis 2015, Mathieu Chartron est de retour sur
ses terres dromoises. [l officie aujourdhui dans le
restaurant familial 4 Saint-Donat, et a également
souhaité se lancer un défi : en 2016, Mathieua
repris la Maison Gambert i Tain-I'Hermitage -
anciennement Umia, l'ex-table de Frédéric Bau; la
Malson Gambert, victime d'un incendie en 2022,
n'a pas encore rouvert.

Un chef pour deux restaurants.

Frédéne fovfition

www.restaurant-chartron.com

Le programme

Sur réservation et présentation du tampon d’'entrée
Se présenter avec son verre

SAMEDI 25 MARS
Salle Henri ROULLE

1 h: Inauguration

16 h-17 h: Atelier culinaire avec Mathieu CHARTRON
(Chef restaurant Chartron & Saint-Donat-sur-I'Herbasse)
et Emmanuel GUILLOT (sommelier et auteur BD)

DIMANCHE 26 MARS
Salle Henri ROULLE

11 h-12 h: Conférence sur ['accord vin-chocolat
avec Guy PERRIOLAT (sommelier-conseil)
et Joel PATOUILLARD, maitre-chocolatier & Privas
(Meilleur ouvrier de France)

14h- 15h : Séance accord vin - fromage avec Lou FOURNIER
(Fromagerie Saint-Georges-les-Bains)
et Guillaume REYNAUD (cenologue)

16 h- 17 h: Atelier culinaire avec Olivier SAMIN,
chef 1 étoile (Michelin).
Hbtel-restaurant Le Carré d’Alethius & Charmes-sur-Rhéne.
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L'histoire de cette BD est née en buvant

VITICULTEUR/AUTEUR Emmanuel Guillat,
avec ses meilleures bouteilles et la BD

Le théme « Des vins et des BD » semble avoir
été cholsi pour vous. Connaissiez-vous les
organisateurs et plus largement [Ardéche ?
Je ne connaissais pas les organisateurs du salon
des vins de France. Ce sont eux qui m'ont contac-
té et de venir sous la double casquette
de vigneron et auteur de BD. Quant 3 'Ardéche,
j'étais présent en avril 2022 i la médiathéque de
Saint-Péray lors de sa Joumnée de la BD, o1 j'al
dédicacé le troisiéme tome d'Un grand bourgogne
oublig, qui venait de sortic

Cette fois-cl vous viendrez avec vos bou-
tellles ?

J'apporterai en effet une sélection de nos vins de
Bourgogne et du Maconnais, car je participerai

le samedi 25, comme sommelier, & un atelier
culinaire avec le chef Mathieu Chartron, qui tient
un restaurant réputé i Saint-Donat-sur-1'Herbasse.
Omn a prévu un Gamay, assez poivié et épicé, pro-
duit sur un terroir calcaire, un Pouilly Fouissé et
notre cuvée Les Geniévriéres, un bourgogne rouge
issu du cépage pinot noir, vieilli en fiit de chéne.

Emmanuel Guillot, ou domaine familial Guillot-
Broux, crdé en 1978 par ses parents, & Cruzille.
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Lunivers du vin et celul de la BD ont-ils des
points communs ?

A priori, j'aurais tendance 3 dire non. L'un reléve
de I'agriculture, I'autre de l'artistique. On ne pro-
duit pas un vin comme on écrit une bande des-
sinée. Mais en creusant un peu, il y a des ressem-
blances entre ces deux mondes. Déja parce que,
chez les vignerons comme chez les bédéistes, on a
affaire 4 des passionnés, obsédés par leur travail et
tendus vers la perfection. Créer un grand cru ou
un album demande beavcoup de temps, d'obsti-
nation et des mois, voire des années de travail.

Comment est né le projet d'écrire une BD ?
Jai toujours été fan de bandes dessinées et c'était
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Manu Guillot, a dédicacé les trois volumes dUn

oublié lors de la journde des Bulles Dessi-
nées 4 Saint-Péray en 2022, Photo :F Cheyrel

un réve d'en écrire une. Le déclic est venu de la
rencontre avec Hervé Richez, fin connaisseur en
vin mais aussi scénariste et directeur éditorial des
éditions Bamboo. On peut dire que I'histoire du
Grand bourgogne oublié est née en buvant | On
s'est i table et on a écrit 4 deux un scénario
tiré de mon vécu de vigneron. Le dessinateur
Boris Guilloteau y a ajouté sa patte et son talent.

Quel effet cela fait-il détre son propre héros ?

viticulteur du domaine Guillot-Broux dans le nord Maconnais, sera au Salon
« Un grand bourgogne oubl

i& », dont il est le co-auteur et le héros.
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Manu en héros de BD, croqué par le dessinateur
Boris Guilloteau.

C'est assez particulier comme situation d'étre a

la fols l'auteur et le héros. Je me mogque d'ailleurs
un peu de mon personnage, un vigneron nomme
Manu. Il ¥ a quelque chose de fascinant et méme
un peu dérangeant dans ce dédoublement. Four
éviter la confusion des genres, la BD est signée du
diminutif Manu Guillot. Emmanuel Guillot est
mon nom de vigneron du domaine Guillot-Broux
que je dirige aux cités de mon frére Patrice.

Un 4* tome est-l prévu ?

Om a des idées et on en parle. Mais nous somimes
tous trés occupés et nous voulons garder la quali-
t& du récit et le cSté plaisir de son écriture. On va
donc prendre le temps de la maturation comme
pour un bon vin

« J'al adore dessiner ces vignerons »

ARTISTE Boris Guilloteau, dessinateur de laffiche du Salon des vins de France et illustrateur de la bande dessinée « Un
grand bourgogne oublié », fera le voyage depuis la région bordelaise jusquen Ardéche.

es5 racines familiales sont en Touraine,

il est installé dans la région bordelaise,

cultive une belle amitié avec Emma-

nuel Guillot, viticulteur bourguignon

i l'origine de la bande dessinée Un

and b e oublié, et s'appréte a

découvTir ffrdécheﬂg?oo‘g;ashn du Salon des vins
de France de Charmes-sur-Rhine.

Boris Guilloteau, ne seriez-vous
un peu accro & la dive bouteille ?F?’

BG : Pas vraiment | Je suis amateur de bon vin,
mais mes connalssances en la mati#re sont bien
moindres que celles de mes deux acolytes, Hervé
Richez et Manu Guillot, les deux auteurs qui

ont écrit le scénario des trois tomes d'Un grand
bourgogne oublié. Tous les deux sont des cenologues
éclairés, trés érudits en matiére de vins

Comment en étes-vous venu & lllustrer

les trols albums de cette BD viticole ?

Le point de départ a &té la rencontre entre le
viticulteur bourguignon Manu Guillot et Hervé
Richez, qui est scénariste et directeur &ditorial

. '-.._ Y - ‘_r. i -“.
L'affiche du salon, selon Boris Guilloteau : « une
bacchante qui déguste un vin dans un décor de
piquenique. »
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de la maison d'édition de BD Bamboo. Ils ont
congu le projet d'écrire une BD sur leur passion
commune. Hervé Richez a fait appel & mol pour
illustrer leur scénario en me présentant cette BD
comme « ['aeuvre de sa vie ». De la part d'un auteur
et editeur de son calibre, c'était tentant. Jai lu le
scénario et §'ai tout de suite £té congquis.

Connaiss lez-vous le monde de la viticulture
avant d I'lllustration de ce récit ?

I'v ai baigné des I'enfance avec mon grand-pére
tourangeau qui faisait son vin. Puis grice 4 mon
frére qui est vigneron au domaine du Rocher des
Violettes, en Touraine. C'est pour ¢a que j'al adoré

Lllustrateur Boris Guilloteou dédicacera la série en
trols tomes d'Un grand bourgogne oubllé le week-end
du salon, et prendra ouss| le temps de déguster les
crus locaux

dessiner les aventures de cette famille de vignerons
passionnés au coeur du vignoble bourguignon.

Comment avez-vous abordé [Mlustration
de ces trois albums ?

Ce sont des dessins en noir et blanc, trés détaillés
et au graphisme trés fin sans recherche excessive
de réalisme. J'aime flirter aux abords du réalisme

déqustés par les parsonnages de la série.

dans mes dessins. C'est d'ailleurs le cas de 1'affiche
du Salon des Vins ot j'al représenté une sorte de
bacchante qui déguste un vin dans un décor de
Figue-nique champétre. Elle est entourée de petits
personnages qui sont comme des petits esprits
facétieux. ['al un peu brouillé les perspectives pour
créer un effet visuel qui peut évoquer celui dun
verre de bon vin qui tourne un peu la téte

Sur quol travaillez-vous en ce moment ?

Je travaille avec mon frére vigneron, qui est aussi
rugbyman, sur une BD qui sortira au moment de
la coupe du monde de rugby, aux éditions Grand
Angle. Son titre est d&ja trouvé, ce sera Adien Ma-
rus, et ¢a parlera du monde du rugby avec plein
de personn truculents, non sans ressemblance
d'ailleurs avec le monde de la vigne.
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Page réalisée par Frédéric Coutisson.

CHATEAU

C'est sur une surface de 25 hectares, prés du petit village de Le terroir du domaine Pagnier, sur lequel pousse la célébre cépage
DE CHEYLUSI | Béru(80habitants) en région Bourgogne-Franche-Comts, qua Chardonnay, offre des sols argilo-calcaire s de type Kimmérid gien.
sétend le dormaine Pagnier- plus précisément sur les communes C'est dureste dans ce sous-sol emblématique de lazone que lesvins
ENTRE HORD : de Béry, Fleys et Chichée. de Chablis puisent leur typicité, leur puretd, leur finesse et leur
; HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE minéralité. Précisons quela taille desvignes se fait en guyot simple et

double quiestla méthode traditionnelle chablisienne. Lavinification
sa fait au domaine en cuve inox auto-régulée pourune mise en
bouteille, également au domaine, neuf & dix mois aprés lesvendanges.
Depuis 2022 le domaine est certifié HYE niveau 3. Cette certification
dite Haute valeur environnementale témoigne d'une démarche pourle
respact delenvironnemant (biodiversité utilisation des produits

phyto, gestion de la fertilisation, gestion de l'eau...). Toute la gamme I
dudomaine seradisponible le jour du salon desvins de Charmes, 4 des
prix séchelonnant entre 11€ et 19£€ labouteille.

Située auMord-Est de fappellation Chablis, cette production
familiala et typiquement chablisienne, conduite par 1sabelle,
JearrPierre et Cyril, setransmet de pére en fils, etdemére en fille
depuis 1985, Outre fappellation Chablis, le domaine Pagnier
propose également lappellation Chablis premier cru, un des quatre
niveaux dappellation du chablis ; sans compter les Chablis vieilles
vignas, dont le domaine peut s'enorgueillir puisque certains plants
poussent la-bas depuis plus de 60 ans !

www.pagnier-chablis fr
Gerben Tonkens, vigneron de 50 ans, esthollandais. T T —
Ardéchois d'adoption il estarrivé ily a 30 ans surle
département. En1993 il reprend l'exploitation de son Gerben Tonkens travaille beaucoup & fexport: Morvaoe,
beau-pére, une petite exploitation en pobyoulture lapon, Etats-Unis et biensdrHolland e, et souhaiterait
"typiguement ardéchoise.” Puis, & force de travail, devenir prophéte en son pays. Dol sa participation au Salon
"foiarraché, replanté”, il a créé le domaine du Chiteau de desvins de France de Charmes-sur-Rhi&ne. Car, outre le strict
Cheylus, un beau domaine viticole de 30 hectares. aspect commercial que représente un salon pour un
professionnel, c’est surtout pour limage de son dormaine quil
SOLEIL DU SUD, TERROIR DUNORD sera présent."Faire déguster et connaitre mes vins, les faire

découvrir aws visiteurs ardéchois, dest ma priorité!”
Voild 400 ans que le chiteau de Cheylus [commune de
Flaviac)waille surlavallée de'Ouvéze et los Monts BIOEN 2023
dArdéche. Le maitre des liew: y travaille avecde la Syrah,
un peu de grenache et du viognier pour le blanc.” Mon vin est Le Chiteau de Cheaylus a commencé sa corversion enbioily a
produit surun terroir se trouvant pratiquemnent au niveau de trois, le label AE sera surlétiquette du millésime 2023, Les
la faille géologique. Ona doncle terroir du nord, avec le soleil bouteilles s'achétententra 9 £ 2t 13£.
du sud” Unbrewvage typiquement septentrional, aux arGmes

defruits rouges (cassis, mires. ). Facebook : domaine de Cheylus

Cest i l'ombre du géant da Provence, le
MontVentow:, que s'épancuit le domaine
du Puy du Maupas, fief de la famille
Sauvayre. Amélie, quivoulait faire "comme
papa... je suis née pendant les vendanges,
je nemimaginais pas faire autre chose”, a
repris Fe:ploitation de ses parents en 2019. ;
Son domaine compte 46 hectares devigne, AR
sur lesquels la vigneronne de 33 ans cultive ‘

en agriculture biclogique cing cépages
rouges et sept blancs.

DOMAINE
DE QUISSAT,
DUPRUNEAU |
\ALAVIGNE /

CREATRICE DANS LAME

Le domaine du Puy du Maupas s'étend sur
| quatre communas :
Saint-Romain-eriennois, Puyméras,
Mirabel-auws-Baronnies et Vinsobres,

et se décline en différentes appellations:
Cétes-Du-Rhiine, Cates-Du-Rhénevillage
Puyméras, Vinsobres. Trés riche, le terroir

Lourent Pamst

N

Phete:

provencal propose tous les types desols
"sableus pourles Cates-Du-Rhéne, des galets Lea domaine de Quissat se situe sur la commune de sous-sol argilo-calcaire. La ferme pruniclole devient
roulés pourVinsobres et des argiles pour Bazens, dansle Lotet Garonne, au coeur du presque exclusivement viticole, le domaine de Quissat
Puyméras.” Amélie qualifie sesvins de Sud-Ouest dela France. Petite exploitation en est ne.
"féminins... ce que je recherche cestle moins DU MA UPA S, polyculture, le domaine représente cing hectares Muoins contraignante quune ADC, I1GP autorise Agathe
docidité possible, et beaucoup de fruits, devigne entigrement Bio, avec une dizaine da et Romaric Hardy, quicntrepris l'exploitation aprés les
beoucoup de matiére, mais pas dogressivité.” UHE Hls TOIRE cépages rouges et quatre blancs, et en Indication parents dAga ﬂ'nd: :In 2018 4 Ii:lnnu:n.-erl:lsur des P
Toute lexploitation, "00.5 % prés”, esten ADC géographique protégée (IGF) Agenais. assemblages ala complexité aromatique et au fruité
[Appellation d'arigine contrélée), toutefois, ; étonnant.
créatrice dansl'dme, Amélie aime sa liberts. Elle DES CEPAGES RARES ET ANCENS Casten participant ausalon desvins de Chabeuil que le
déclasse donc des cuvées pour "en foire des vins domaine de Quissat fut remarquer par unmermbre du
de France (VDF), etm'omuser avec les En1996, lorsque Rémy et Anne-Marie s'installent, club d'eenclogie de Charmes, organisateur du Salon des
assembloges ou foire des monocépages dmon il 5'agissait d'une ferme prunicole uniquement vins de France. En effet, la domaine de Quissat propose
goltet dmon imoge.” Cast ainsi qu'est par consacrée i la production del'embléme local, la a son catalogue unvin produit & partir de cépages rares
exemple né Eclat du soleil unvin de France dans pruneau dAgen. lly poussaitbienun petitbout de etanciens, qui a pour le moins interpellé un membre du
lequal se cBtoiant trois cépages : Grenache, Syrah vigne, mais uniquement destiné & produire un vin de club. Ce précieux breuvage serabien sl & retrouverles
et”25 % deViognier” - dretrouver bien sr le jour du famille oupour les amis de passage. Les pruniers &tant 24, 25 et 26 mars. Le prix des bouteilles proposées par
Salon desvins de France de Charmes-sur-Rhiéne. surle déclin, le couple abandonne le verger pour le domaine 5'échelonne entre7 € et 14 £

WWW.p Ly -du-maupas.c om agrandir la parcelle, surle céteau situé plein sud au www.domainede quissat.fr

— —




